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HENRIQUES‘E I;WIISN?RIQUES

SINCE 1850

FOUNDERS SOLERA 1894

NOTAS DE PROVA

Brilhante, de cor ambar velho com laivos dourados e
esverdeados. Muito aromatico ¢ complexo com frutos
secos, especiarias, mel, passas e madeira velha em perfeita
harmonia. Paladar doce, aveludado, envolvente e
complexo, sobressaindo os frutos secos, mel, passas e
madeira velha em bom equilibrio. Fim de boca intenso.

INFORMACAO TECNICA

FOUNDERS

Alcool %Vol.20°C 20,3
5 WY Massa Voltmica a 20°C 1,054

b()‘l]‘d \1‘\ Baumé 7,7

Acidez Volatil (dcido acético) g/l 1,32

l\ol '\ l) ‘ ;: | I 2 )‘ Acidez Total (icido tartirico) g/l | 8,7

Acutcares Totais g/l 161,2

p : Extrato nio Redutor g/l 47,5
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HENRIQUES & HENRIQUES

SINCE 1850

FOUNDERS SOLERA 1894

TASTING NOTES

Bright, old amber colour with golden and greenish tinges.
Very aromatic and complex with dried fruits, spices, honey,
raisins and balanced old wood in perfect harmony. Sweet,
velvety, enveloping and complex palate, notably of dried
fruits, honey, raisins and old wood n balance. Intense
aftertaste.

TECHNICAL INFORMATION

FOUNDERS

Alcohol %Vol.20°C 20,0
Relative Density 20/20 1,054

S()‘J].‘: )\1‘\ Baumé 7,7
Volatile Acidity (acetic acid) g/l 1,32

l\‘l '\ l) l‘: I Iz )‘ Total Acidity (tartaric acid) g/l 8,7

Total sugar g/l 161,2

p : Remnant Extract g/l 47,5
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HENRIQBEE &HENRIQUES

SINCE 1850

FOUNDERS SOLERA 1894

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur ambre brillante avec des reflets dorés et verdatres.
Tres aromatique et complexe avec des fruits secs, des
épices, du miel, des raisins secs et du vieux bois en parfaite
harmonie. Bouche douce, veloutée et complexe,
notamment de fruits secs, de miel, de raisins secs et de
vieux bois bien équilibré. Final de bouche intense.

INFORMATION TECHNIQUE
Alcool %Vol.20°C 20,3
Densité Relative 20/20 1,054
Baumé 7,7

Acidité Volatile (acide acétique) g/l | 1,32
Acidité Total (acide tartrique) g/l 8,7
Sucre Total g/l 161,2
Extrait Restant g/l 47,5
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HENRI QUES&H E N RIQUES

SINCE 1850

FOUNDERS SOLERA 1894

Weinverkostungsnotizen

Strahlend, mit emner alten bernsteinfarbenen Farbe und
goldenen und griinlichen Nuancen. Sehr aromatisch und
komplex mit Trockenfriichten, Gewiirzen, Honig,
Rosinen und altem Holz in perfekter Harmonie. Siiler,
samtiger, einhiillender und komplexer Geschmack, wobei
Trockenfriichte, Honig, Rosmmen und altes Holz gut
ausbalanciert hervortreten. Intensiver Abgang

TECHNISCHE INFORMATION

Alcohol 9%Vol.20°C 20,3
Volumenmasse bei1 20°C 1,054
Baumé 7,7
Flichtige Saure (Essigsaure) g/l 1,32
Fliichtige Siure g/l 8,7
Gesamt zucker g/l 161,2
Nicht reduzierender Extrakt 47,5
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