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HENRIQHUES&HENRIQUES

SINCE 1850

SERCIAL 1928

NOTAS DE PROVA

Envelhecido em velhos cascos de carvalho americano, mostra
uma cor ambar com notas dourado-esverdeadas na borda. No
palato, sao nitidas as caracteristicas oxidativas de longo
envelhecimento em cave. Uma secura delicada, acidez fresca,
picante especiaria € um final de frutos secos.

INFORMACAO TECNICA
Alcool %Vol.20°C 20,0
Massa Voltmica a 20°C 1,008
Baumé 1,6

Acidez Volatil (Acido acético) g/l 2,0
Acidez Total (dcido tartirico) g/l 12,8
Acucares Totas g/l 46,0
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HENRIQEUES&HENRIQUES

SINCE 1850

SERCIAL 1928

TASTING NOTES

Aged in old American oak casks, it shows an amber colour
with golden-green notes on the rim. On the palate, the
oxidative characteristics of long cellar ageing are clear. A
delicate dryness, fresh acidity, tangy spice and a dry fruit
finish.

TECHNICAL INFORMATION
Alcohol %Vol.20°C 20,0
Relative Density 20/20 1,008
Baumé 1,6
Volatile Acidity (acetic acid) g/l 2,00
Total Acidity (tartaric acid) g/l 12,80
Total sugar g/l 46,0
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HENRIQUES & HENRIQUES

SINCE 1850

SERCIAL 1928

NOTES DE DEGUSTATION

Vielilli dans de vieux fits de chéne américain, il présente une
couleur ambrée avec des nuances dorées-vertes sur le pourtour.
En bouche, les caractéristiques oxydatives d'un long
vielllissement en cave sont évidentes. Une sécheresse délicate,
une acidité fraiche, des notes épicées et une finale de fruits secs.

INFORMATION TECHNIQUE
Alcool %Vol.20°C 19,9
Densité Relative 20/20 1,008
Baumé 1,6

Acidité Volatile (acide acétique) g/l | 2,0
Acidité Total (acide tartrique) g/l 12,8
Sucre Total g/l 46,0
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HENRIQ“UESNEHENHRIQUES

SINCE 1850

SERCIAL 1928

Weinverkostungsnotizen

Gerelift in alten Fissern aus amerikanischer Eiche, zeigt er
eine bernsteinfarbene Farbe mit golden-griinen Noten am
Rand. Am Gaumen sind die oxidativen Merkmale der
langen Lagerung im Keller deutlich sptirbar. Eine zarte
Trockenheit, frische Siure, wirzige Gewiirze und ein
Abgang von Trockenfriichten.

TECHNISCHE INFORMATION
Alcohol %Vol.20°C 20,0
Volumenmasse bei 20°C 1,008
Baumé 1,6
Flichtige Saure (Essigsiure) g/l 2,0
Fliichtige Siure g/l 12,8
Gesamt zucker g/l 46,0
Nicht reduzierender Extrakt
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