HENRIQUEEE;IENRIQUES

SINCE 1850

TERRANTEZ 20 ANOS

NOTAS DE PROVA

Brilhante, cor ouro velho com nuances esverdeadas.
Aroma a frutos secos nomeadamente passas, avelas e
nozes, alguma madeira. Meio seco, complexo, paladar a
améndoa amarga, frutos secos, especiarias, pimenta verde
e alguma madeira. Tanimnos e acidez em bom equilibrio.

l%]' | Fim de boca longo realcando-se ligeiro travo préoprio da
) casta.

: INFORMACAO TECNICA
HENRIQUES
HENRIQUES
7 Alcool %Vol.20°C 20,0
Nljl]) ]L l l{j‘ Massa Voltmica a 20°C 1,014

WYine - Oty Baumé 9,3

' Acidez Volatil (dcido acético) g/l 0,93
Acidez Total (dcido tartirico) g/l 7,91
Acutcares Totais g/l 74,7
Extrato nio Redutor g/l 27,8
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HENRI QU ES&H ENRIQUES

SINCE 1850

TERRANTEZ 20 YEARS OLD

TASTING NOTES

Bright, old gold colour with greenish nuances. Aroma of
dried fruits including raisins, hazelnuts and nuts, some
wood. Medium dry, complex, taste of bitter almonds, dried
fruits, spices, green pepper and some wood. Tannins and
acidity in good balance. Long aftertaste highlighting the

] I grape's slight bitterness.
)
3 LL A TECHNICAL INFORMATION

HENRIQUES
HENRIQUES
5 Alcohol %Vol.20°C 20,0
q
Nlj‘])]alll[‘ Relative Density 20/20 1,014
Dine - Ohnkty Baumé 9.3
v Volatile Acidity (acetic acid) g/l 0,93
Total Acidity (tartaric acid) g/l 7,91
Total sugar g/l 74,7
Remnant Extract g/l 27,8

www.henriquesehenriques.pt Henriques & Henriques - Vinhos, S.A. - Madeira . Portugal



http://www.henriquesehenriques.pt/

il

HENRIQUES
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HENRIQ}JEWS SSZVKI;ENRIQUES

SINCE 1850

TERRANTEZ 20 ANS

NOTES DE DEGUSTATION

Couleur brillante, viell or avec des nuances verdatres.

Arome de fruits secs, y compris les raisins secs, les noisettes
et les noix, un peu de bois. Mi sec, complexe, gout
d'amandes ameres, de fruits secs, d'épices, de poivre vert et
de bois. Tanins et acidité en bon équilibre. Fin de bouche
longue soulignant la légere amertume du raisin.

INFORMATION TECHNIQUE
Alcool %Vol.20°C 20,0
Densité Relative 20/20 1,014
Baumé 2,3
Acidité Volatile (acide acétique) g/l 0,93
Acidité Total (acide tartrique) g/l 7,91
Sucre Total g/l 74,7
Extrait Restant g/l 27,8
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HENRIQUES & HENRIQUES

SINCE 1850

TERRANTEZ 20 ANOS

Weinverkostungsnotizen

Brilhante, cor ouro velho com nuances esverdeadas.
Aroma a frutos secos nomeadamente passas, avelas e
nozes, alguma madeira. Meio seco, complexo, paladar a
améndoa amarga, frutos secos, especiarias, pimenta verde
e alguma madeira. Tanmnos e acidez em bom equilibrio.
Fim de boca longo realcando-se ligeiro travo proprio da

casta.

TECHNISCHE INFORMATION
Alcool %Vol.20°C 20,0
Massa Volimica a 20°C 1,014
Baumé 2,3
Acidez Volatil (dcido acético) g/l 0,93
Acidez Total (dcido tartirico) g/l 7,91
Acucares Totais g/l 74,7
Extrato nio Redutor g/l 27,8
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