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VERDELHO 10 ANOS 

NOTAS DE PROVA

Um vinho de cor âmbar, com nuances douradas e 

esverdeadas. Aroma a frutos secos, especialmente passas, 

mel e madeira velha. Corpo bem equilibrado com leve 

acidez. Complexo, mostrando vivacidade e frescura e um 

final longo. 

INFORMAÇÃO TÉCNICA 

Álcool %Vol.20ºC  

Massa Volúmica a 20°C  

Baumé  

Acidez Volátil (ácido acético) g/l 

Acidez Total (ácido tartárico) g/l 

Açúcares Totais g/l  

Extrato não Redutor g/l  

20,0 

1,015 

2,5 

0,65 

6,89 

83,3 

23,7 
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VERDELHO 10 YEARS OLD 

TASTING NOTES

An amber coloured wine, with golden and greenish 

nuances. Aroma of dried fruits, especially raisins, honey 

and old wood. Well balanced body with light acidity. 

Complex, showing liveliness and freshness with a long 

finish. 

TECHNICAL INFORMATION 

Alcohol %Vol.20ºC  

Relative Density 20/20  

Baumé  

Volatile Acidity (acetic acid) g/l 

Total Acidity (tartaric acid) g/l 

Total sugar g/l  

Remnant Extract g/l  

20,0 

1,015 

2,5 

0,65 

6,89 

83,3 

23,7 
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VERDELHO 10 ANS 

NOTES DE DÉGUSTATION

Un vin ambré, aux nuances dorées et verdâtres. Arôme de 

fruits secs, en particulier de raisins secs, de miel et de vieux 

bois. Corps bien équilibré avec une légère acidité. 

Complexe, montrant la vivacité et la fraîcheur avec un long 

final. 

INFORMATION TECHNIQUE 

Alcool %Vol.20ºC  

Densité Relative 20/20  

Baumé  

Acidité Volatile (acide acétique) g/l 

Acidité Total (acide tartrique) g/l 

Sucre Total g/l  

Extrait Restant g/l  

20,0 

1,015 

2,5 

0,65 

6,89 

83,3 

23,7 
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VERDELHO 10 ANOS 

Weinverkostungsnotizen

Um vinho de cor âmbar, com nuances douradas e 

esverdeadas. Aroma a frutos secos, especialmente passas, 

mel e madeira velha. Corpo bem equilibrado com leve 

acidez. Complexo, mostrando vivacidade e frescura e um 

final longo. 

TECHNISCHE INFORMATION

Álcool %Vol.20ºC  

Massa Volúmica a 20°C  

Baumé  

Acidez Volátil (ácido acético) g/l 

Acidez Total (ácido tartárico) g/l 

Açúcares Totais g/l  

Extrato não Redutor g/l  

20,0 

1,015 

2,5 

0,65 

6,89 

83,3 

23,7 
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